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PANDABREW 2025



パンダクラフトビールは2013年に設立され、中国で一番最初の自家製のクラ   
フトビールブランドの一つです。

PANDABREW 有限会社

2013年

夏語林  潘丁浩

本社：青島   支店：貴州順安

26億円

約120人

設立

創立者 

所在地 

資本金 

従業員



2013
PandaBrew一号店開店

瓶ビール

「熊猫眼蜂蜜艾尔」発売

2017
湖南益陽酒造工場で4000 
ト ンの生産能力のある自
社製 品ライン操業を開

英国に輸出された最初の
中 国製クラフトビールブ
ラン  ドとなった

2018
名称を「熊猫精醸啤酒厨
房」 に変更し、「精醸
啤酒+中華 料理バー」と
いう形で、北
京、上海、成都などの都
市に 複数の直営店を展
開。

2022
二十四節気の酒をリリース！
立春から始まり、大寒で終わ
る。一年間で 24 種類の異なる
風味の酒をリリースしました。

2014
PandaBrewレストランバー  一

号店開店

2020
貴州に新酒造工場が完成。
生産能力約3万トン。中国ク  
ラフトビール業界に新たな基 
準を樹立。

2023
コンテンプレーションウイスキー
が生まれました。
ブランドが 7 年間積み重ねた成果
が初めて披露されます。

「熊猫精醸・湘声岳色」という湖南
料理のレストランブランドを設立
し、北京と上海で次々とオープン
しました。

2024
山西に工場を建設し、
年間生産能力は 5000 トンで
す。

同時に、5000 本のウイスキ
ー用の樽を収容することも
できます。



  製品編
                    ビールは多彩なフレーバーと多様なパッケージ形式を誇ります



*图为部分获奖证书

複数の
製品が
歴代中
国 ク ラ
フ ト ビ
ール大
賞を受
賞 し て
います



現在輸入販売しているビールです



乐无事陈皮小麦 
ENJOY  WITBIER

商品情報：

原材料：陳皮、コリアンダーシード、水、輸入麦芽、輸入ホップ、酵母

アルコール度数：4%以上

苦味単位（IBU）：8

原麦汁濃度：10°P

賞味期限：365日

特徴：

麦の豊かな香りに、柑橘とクローブの爽やかなアロマがほ

のかに重なり、軽やかで飲みやすい味わい。





商品情報：

原材料：陳皮、コリアンダーシード、水、輸入麦芽、輸入ホップ、酵母

アルコール度数：4%以上

苦味指数（IBU）：8

初期麦汁濃度：10°P

賞味期限：365日

LUCKY DAY WEISSBIER

特徴：

爽やかな飲み口と芳醇な麦の香りが特長。すっきりとし

た飲み口で、バナナとクローブの芳醇な香りが際立つ、

軽やかで親しみやすい味わい。

今日吉·小麦





商品情報：

原材料：水、小麦麦芽、大麦麦芽、ホップ、陳皮、コリアンダーシード、酵母

アルコール分：6.0%以上

苦味：14 IBU

初期麦汁濃度：14°P

賞味期限：360日間

特徴：

豊かな味わいで、清涼感のある飲み心地が特徴です。麦芽のコク

とスパイスの香りが重なり合い、飲みごたえがありながらもキレ

のある後味が楽しめます。

临世涛啤酒
LIN STOUT CRAFT BEER





サプライチェーン
自社の生産ラインを 2 本構築し、生産能力の安定的な成長を確保しています



私たちの使命
「技術革新」と「イノベーティブなコンセプト」
を通じて、
人々にコスパの高い中国風特色あふれるビールと
素晴らしいライフスタイルをもたらすことです。

パンダ精醸は、高品質な原料の投入と同時に、技術革新による生産規模の拡大を通じて、生産の安定化とコスト削減を図り、より多くの人により少ない費用で高品質なビール

を味わってもらうことを目指しています。そのため、2 人の創業者は何度もドイツ、アメリカ、日本を訪れ、醸造所の建設に関する調査と学びに徹底的に取り組みました。設備、

工程、醸造技術など、あらゆる細部にわたって最高の基準で厳格にチェックを行っています。



2017 年　湖南省益陽市
自社工場を建設し、4000 トンの生産能力を有する生産
ラインを稼働させました。

代工场の固有条件の制限は、ビールのイノベーション開発や量産・新商品投入などに影響を及ぼす可能性があります。2017 年に益陽に最初の自社工場を建設して以来、高い自動

化を備えた世界トップレベルの技術が、パンダ精醸（Panda Brew）におけるビールの風味イノベーション開発や生産プロセスの改良などの面で多くの利便性をもたらしています。これ

によりパンダ精醸は「より美味しいクラフトビールを開発する」ことにより多くの精力を注ぐことができるようになり、ブランドの生産能力の拡大や市場規模の拡大に堅固な基盤を提供

しています。

2020 年　貴州省安順市
2 つ目の醸造所が完成し、生産能力は 3 万トンに達し
ました。



中国の風土が中国の味を醸成する 
湖南 • 益陽

·



水資源が豊富      亚亜熱帯大陸性季風  地形の類型が多様



*图为湖南益阳生产线



*图为湖南益阳生产线



中国の風土が中国の味を醸成する 
貴州 • 安順

·



カルスト地形        亜熱帯季風気候    ミネラルを多く含む



*图写真は貴州省安順の生産ラインです



*写真は貴州省安順の生産ラインです



北京三里屯、上海、広州、成都、長沙、武漢の 6 

都市の中心商業地区で、セルフビールサービスイ

ベントを開催

より多くの人にクラフトビールを無門檻で知り、

味わう機会を提供.

酒を感情のつながりとして

SNS で話題をさらうオフライ

ンイベントを創出







オンラインとオフラインのイ
ベントを連動させ
層を広げて関心を集め
ブランドの影響力を高める
パンダ精醸は既にオンラインとオフラインの流量統合の基盤を備えています。オンラインチャ

ネルを通じた宣伝広告でオフラインイベントの影響力を広げ、オンオフ連動で多様なイベント

体験を提供します。同時にユーザーニーズを分析し、ブランド経営と製品開発に活かしていま

す。

「球を見て酒を飲まなければ人生は白駒過隙～ワールドカップイベント」オンラインスコア予測コンテス

ト＋電商活動＋バー訪問記念の三方連携テーマイベント

「今日吉（きょうきち）パッケージ投票募集」ファンからのビールパッケージに対する好みや提案を募

集し、製品改良に反映

「阿那亜（あなあ）シャミングフェス」オンラインで前宣伝を行い、オフラインでゲームなどのインタラ

クティブ企画を実施してファンの愛着を深め、ファンが自発的に訪問し SNS で宣伝するよう促進



各業界のトップメデ

ィアから幅広く注目

を集めている

初期のトップベンチャーキャピタルメディアからブランドメディア、

さらには地域生活系メディアまで

パンダ精醸は常に「枠組みを超える」ことを目指しており

焦点を絞って取り上げるコンテンツもクラフトビールそのものか

ら

「面白くて楽しいブランド」という認知へと変化してきています



SNS 上での存在感がま
すます高まっており
小红书（Little Red Book）/ 抖音（TikTok）/B 站（Bilibili）/ 微博
（Weibo）などで 100 万フォロワーを超える人気ブロガーが自発的に口コミを展
開しています。

投稿内容には自宅での軽酌シーンや都市内の店舗訪問レポートなどがありテキストと画像からショートムービーまで多様な
形式で、
「素敵な日常生活を記録する」というテーマで発信されています。



找到
我

们

微博微信公众号 小红书 抖音淘宝天猫 京东 拼多多


